
 

 

 
 

RESTAURANT  
„GASTHOF KREBS“ 

 
 
Wir freuen uns, Sie in unserem Hause begrüßen zu dürfen und hoffen, dass Sie 
sich bei uns wohlfühlen werden.  
 

Wir und unsere Mitarbeiter werden alle Sorgfalt walten lassen, Ihre Wünsche 
schnell und fachgerecht zu erfüllen.  
Unsere Speisen bereiten wir stets frisch für Sie zu. 
 

Unser Haus bietet 12 Hotelzimmer, eine Kegelbahn, unseren Party-Raum 
Biertenne für Veranstaltungen und für den Sommer unseren Biergarten. 
 

Für jede Festlichkeit bieten wir Ihnen den geeigneten Raum für bis zu 100 
Personen, ein festliches Menü oder ein kalt-warmes Buffet (auf Wunsch auch 
außer Haus).  
Lassen Sie sich unverbindlich von unserem Fachpersonal beraten. 
 

Für Ihren Besuch bedankt sich Ihre Familie Pejic. 
 

Öffnungszeiten: 
 

Restaurant Hotel 
 

Montag bis Samstag 
17:30 – 22:00 Uhr 

 

Sonn- und Feiertags 
11:30 – 22:00 Uhr 

 
 

 
 
 
 

 
Montag bis Sonntag 
07:30 – 23:00 Uhr 

 

 
 

Restaurant „Gasthof Krebs“	
HOTEL AM SCHLOSS BORBECK 

 
 

Borbecker Str. 180, 45355 Essen-Borbeck 
 

Telefon 0201-868 860 
 

www.GasthofKrebs.de 
 

info@gasthofkrebs.de 

Reservierungen für besondere Veranstaltungen außerhalb unserer 
Öffnungszeiten nehmen wir gerne entgegen. 



 

 

 

 
 
 
 
Verehrter Gast, 
 

• wir bieten alle unsere Speisen auf Wunsch auch zum Mitnehmen an 
 

• unser hauseigener Lieferservice bringt Ihnen Ihre Lieblingsgerichte auch bis 
vor die Haustür; einfach telefonisch bestellen. 

 
 
Wir wünschen Ihnen einen „Guten Appetit“! 
 
Ihre Familie Pejic 

 
 
 
 
 

Die „kulinarische“ Geschenkidee – 
ein Gutschein für unser Restaurant 

 
 

 
 

Bitte sprechen sie uns an, wir beraten Sie gerne. 



 

 

 

 
 

 

 

 
 
 

 

 

Speisen 
 

SUPPEN 
Rindfleischsuppe 5,90 € 
mit Einlage, dazu Brot  
Hühnerbrühe 5,90 € 
mit Einlage, dazu Brot  

 

 
SALAT 

Putensalat 14,90 € 
Knackiger Salat (saisonal), Tomaten, Gurken mit zart gegrillten Putenstreifen und 
Vinaigrette  
Thunfischsalat 14,90 € 
Knackiger Salat (saisonal), Tomaten, Gurken mit Thunfisch und Vinaigrette  
Salatteller 5,60 € 
Gemischter Salat und Vinaigrette  

 
FISCH 

Norwegisches Lachssteak     24,90 €         
vom Grill, 300 Gramm Rohgewicht, dazu Salzkartoffeln  

 
 

VEGETARISCH 

Panierte Gemüsemedaillons    14,90 €         
auf Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites  

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHNITZEL 
Schnitzel „Wiener Art“ a,b 15,90 € 
dazu Pommes frites   

Pfefferschnitzel a,b 17,90 € 
paniert – übergossen mit Pfeffersauce, dazu Pommes frites  
Jägerschnitzel a,b 17,90 € 
paniert - übergossen mit Jägersauce, dazu Pommes frites   

Knoblauchschnitzel a,b 17,90 € 
paniert – übergossen mit Knoblauchsauce, dazu Pommes frites  
Balkanschnitzel a,b 17,90 € 
paniert – übergossen mit einer pikanten Tomaten-, Paprika-,  
Zwiebel-Sauce, dazu Pommes frites   

 
 

GRILLSPEZIALITÄTEN 
Mixgrill “Spezial” 17,90 € 
Zusammengestellt aus Fleischspieß, Hacksteak, Kotelett, Ćevapčić und Speck,  
dazu Pommes frites und Djuvec-Reis  

 

Schweinemedaillons „Madagaskar“ 18,90 € 
mit leichter Pfeffersauce, dazu Pommes frites  
Dragosch-Teller 18,90 € 

zwei zarte Hacksteaks, ein saftiges Schweinemedaillon; übergossen mit einer pikanten 
Tomaten- Paprika- Zwiebel- Sauce, dazu Pommes frites 

 

Schweinelendchen „Jäger Art“ 18,90 € 
übergossen mit Jägersauce, dazu Pommes frites 
 
 
 
 
 

 
 Halb und Halb 17,90 € 

 
 

Fleischspieß und Ćevapčići mit Speck 3, dazu Pommes frites und  
Djuvec-Reis 

 

Feuertopf (scharf) 19,60 € 
Schweinefilet mit einer pikanten Tomaten-, Paprika-, Zwiebel-Sauce, dazu Pommes frites  

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ARGENTINISCHE STEAKS SPEZIAL 

Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir mit höchster Sorgfalt zubereiten, sind von Rindern, die auf 
saftigen Weiden in Südamerika gezüchtet werden. Bei uns erhalten Sie nur geprüfte Qualität! 

 

Zwiebel-Rostbraten 27,90 € 
Rumpsteak mit gerösteten Zwiebeln, dazu Pommes frites und Salat  

Pfeffersteak 27,90 € 
Rumpsteak mit Pfeffersauce, dazu Pommes frites und Salat  

Jägersteak  27,90 € 
Rumpsteak mit Jägersauce, dazu Pommes frites und Salat  

Rumpsteak 25,90 € 
230 Gramm Rohgewicht, dazu Kräuterbutter und Salat  
 

Unsere Empfehlung: Kombinieren Sie Ihr Steak mit Ihrer Wunschbeilage und Sauce 
 

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dürfen:  
englisch (rot) – medium (rosa) – well done (durch) 
Wenn Sie keinen Wunsch äußern, grillen wir Ihr Steak medium. 

 

 
 
 
 

KÄSE 
Käseplatte „Werner“ 13,90 € 

verschiedene Käsesorten, dazu Toast, Butter und Oliven  
 
 

PASTA 
Spaghetti Bolognese 11,60 € 

mit pikanter Tomatensauce 1 und Hackfleisch  
 



 

 

 
 

 

VERSCHIEDENES 
Pfannkuchen   10,60 €         
wahlweise mit Speck oder Apfel  

Leberkäse 
 

  14,90 €         
mit Spiegelei, dazu Pommes frites  

 
 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
Pinocchio-Teller 12,90 € 

Wiener Schnitzel a,b, dazu Pommes frites  

 
 
 
 
 
 

BEILAGEN 
Pommes frites 3,90 € 
Kroketten a 3,90 € 
Bratkartoffeln 4,90 € 
Berner Rösti a 3,90 € 
Butterreis 3,90 € 
Djuvec-Reis  3,90 € 

 

Der Wechsel der Standard-Beilage zu Bratkartoffeln kostet 1,00 € Aufpreis. 

 
 

SAUCEN 
Jägersauce 3,90 € 
Zigeunersauce 3,90 € 
Pfeffersauce    3,90 € 
Knoblauchsauce 3,90 € 
Sauce Hollandaise 3,90 € 
Mayonnaise 0,80 € 
Ketchup 0,80 € 
Ajvar 2,60 € 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

DESSERTS 
Palatschinken b,c 6,60 € 

zwei Stück dazu eine Kugel Vanilleeis, Schokosauce, Zimt und Puderzucker  
    mit Sahne + 1,00 € 

Apfelstrudel 6,90 € 

dazu eine Kugel Vanilleeis, Zimt und Puderzucker  
    mit Sahne + 1,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

EIS 
Gemischtes Eis 4,90 € 

je eine Kugel Vanille, Schokolade und Erdbeere  
    mit Sahne 

 
 
 
 

+ 1,00 € 

Coupe „Dänemark“ 5,60 € 
drei Kugeln Vanilleeis garniert mit Schokosauce  

    mit Sahne 

 
 
 
 

+ 1,00 € 

Coupe „Maraska“ 5,60 € 

drei Kugeln Vanilleeis garniert mit heißen Kirschen  

    mit Sahne 
 

+ 1,00 € 

Kugel Eis 1,90 € 
eine Kugel nach Wahl: Vanille, Schokolade oder Erdbeere  

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

Partyraum Biertenne Feiern im gemütlich- 

rustikalem Ambiente! 

Party-Raum-Vermietung 
 

       

                HOTEL  
                AM  SCHLOSS  BORBECK  
                RESTAURANT  „GASTHOF KREBS“ 

 

Borbecker Str. 180    45355 Essen 
 

Telefon +49-(0) 201-86 88 60 
 

www.gasthofkrebs.de 
 

info@gasthofkrebs.de 
 

Unsere große Biertenne ist Vielfältig einsetzbar und für 
Veranstaltungen jeglicher Art geeignet.  
Hier finden bis zu 80 Personen Platz. 

 
Die hochwertige und vor allem besonders leistungsstarke Musik- 

und Licht-technik sorgt dafür, dass keinerlei Wünsche offenbleiben. 

 

Sie haben die Möglichkeit:  
 

 

• lediglich den Raum zu mieten 
 

• den Raum zu mieten und auch Speisen (Buffet) und/oder 
Getränke von uns zu erhalten 
 

• und natürlich wahlweise mit oder ohne Bedienung 
 

 

Möchten Sie unsere Biertenne auch einmal für Ihre Veranstaltung 
mieten? 

 

Dann rufen Sie uns an oder schauen Sie doch mal bei uns vorbei, 
damit wir alles in Ruhe besprechen können. 

 

Bei uns haben Sie die Möglichkeit Ihr eigener Wirt zu sein ! 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Feste feiern, wie sie fallen! KALT-WARMES BUFFET  I 

 
Ob Wintergarten, Restaurant, 
Biertenne oder Biergarten: 
 
Wir bieten Ihnen den 
passenden Rahmen für Ihre 
 

Ø Geburtstage 
Ø Jubiläen 
Ø Hochzeit 
Ø Kommunion 
Ø Konfirmation 

 
und empfehlen Ihnen für Ihre 
Feierlichkeiten ab 20 Personen 
unsere kalt-warmen Buffets! 
 
Auf Wunsch auch außer Haus! 
 
Alternativ halten wir für Sie eine 
passende Menü-Auswahl bereit. 
 
Auf den folgenden Seiten 
finden Sie einige Beispiele 
unserer kalt-warmen Buffets. 
 
Gerne setzen wir auch Ihre 
eigenen Ideen professionell um. 
 
Bitte sprechen Sie uns darauf an, ob 
Ihr Wunschtermin noch frei ist. 
 
Wir beraten Sie in allen 
Angelegenheiten objektiv und 
fachmännisch! 
 
Familie Pejic & Team 

 
WARM 

 
Frische Pariser Lauchcremesuppe mit 

Schinken 
 

Schweinegeschnetzeltes 
mit gedünsteten Tomaten, Paprika, 
Zwiebeln und Djuvec-Reis (scharf) 

 
 

KALT 
Hähnchenkeulen 

Frikadellen 
verschiedene Schinkensorten 

mit Melonenschiffchen 
Fischplatte von Räucherfischen 

mit Sahnemeerrettich 
Matjes auf Apfel „Capri“ 
Geflügelsalat „Hawaii“ 

Kartoffelsalat 
verschiedene Salatsorten 

gemischte Käseplatte 
Party-Brot und Butter 

 
DESSERT 

Mousse au Chocolat 
 
 

 
 



 

 

 
 

 

Zusatzstoffe 
 

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 konserviert, 5 mit Süßungsmittel, 6 mit Antioxidationsmittel,  
7 enthält eine Phenylalaninquelle, 8 mit Geschmacksverstärker, 9 geschwefelt 

Alle Angaben ohne Gewähr. 

KALT-WARMES BUFFET  II KALT-WARMES BUFFET  III 
 

WARM 
 

Hühnerbrühe mit Hühnerfleisch 
 

Putengeschnetzeltes mit Butternudeln 
 

Schweinekrustenbraten mit 
Bratkartoffeln 

 
KALT 

 
paniertes Hähnchenbrustfilet 
Melone mit Knochenschinken 

 
Frikadellen 

 
Fischplatte 

mit geräuchertem Forellenfilet „Nina“, 
geräuchertem Lachs, Aal, Heilbutt und 

Makrele 
französischer Salat 

verschiedene Salatsorten 
gemischte Käseplatte 
Party-Brot und Butter 

 
DESSERT 

Herrencreme 
mit Rum und Schokoraspeln 

 
 

 
WARM 

 
Rindfleischsuppe mit Einlage 

 
Schweinekrustenbraten mit Bratkartoffeln 

 
Putengeschnetzeltes 

 mit Reis 
 

Rindfiletspitzen „Stroganoff“ 
mit Berner Rösti 

 
KALT 

Hähnchenkeulen 
Parmaschinken auf Honigmelone 

 
Roastbeef „englisch“ 

mit französischem Salat 
 

Edelfischplatte 
mit Aal, Forellenfilet,  
geräuchertem Lachs, 

Heilbutt, Makrele und Hummer 
Krabbencocktail 

französischer Salat 
gemischter Salat 

 
verschieden sortierte Käseplatte 

 
Party-Brot und Butter 

 
DESSERT 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

 


